KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

TARTOSITOIPARITERMEK-KESZITO SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Tartositoiparitermék-készitd

1.3 A szakma azonosito szama: 4 0721 05 16

1.4 A szakma szakmairdnyai: -

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
1.7 Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar

1.8 Kapcsolddo részszakméak megnevezése: Konzervgyartd

1.9 Szakmai oktatds (agazati alapoktatds és szakiranyu oktatas egyiittes) foglalkozasainak szdma
(egybefiiggd szakmai gyakorlat nélkiil):

1.9.1 Tanuldi jogviszonyban: 3 éves szakképzd iskolai oktatasban legalabb 2100 d6ra megtartott
foglalkozas (kozismereti tartalom nélkiil), 2 éves kizardlag szakmai vizsgara torténd
felkészitésben legalabb 2100 6ra megtartott foglalkozas.

1.9.2 Felnd6ttképzési jogviszonyban: az 1.9.1 pont alapjan az adott iskola szakmai programjaban
felnottképzési jogviszonyban folyo oktatdsra meghatarozott foglalkozasszam, amelynek 1/4-e
kotelezGen agazati alapoktatasra forditando.

1.10 Egybefiiggd szakmai gyakorlat id6tartama: Szakképzd iskolai oktatdsban: 140 6ra, Technikumi
oktatasban: -, Kizar6lag szakmai vizsgara torténd felkészitésben: 160 ora

A szakmai oktatas teljes id6tartama tanuloi és felndttképzési jogviszonyban egyarant az 1.9 és 1.10
pontok alatti oktatdsi idok Osszege.

2. A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

A tartésitdo tizemekben szakmai feliigyelet mellett végzi az ¢€lelmiszer alapanyagok mindsitését,
mennyiségi atvételét, osztalyozasat, feldolgozasat, tartdsitasat, csomagolasat, tarolasat. A tartdsito-
iparitermék-készitok alkalmazzak a HACCP rendszer eldirasait. Tartositomiiveleteket végez (sterile-
z¢€s, pasztOrozés, fagyasztas, szaritas), hogy széles termékvalasztékot tudjanak kindlni a fogyasztok-
nak a boltok polcain. Egyszeriibb gyartaskozi vizsgalatokat végez. A termék eldallitas szervezését,
iranyitasat, a technologidk pontos, mindségi elvarasoknak megfeleld megvaldsitasat végzi. Betartja a
munka- és kornyezetvédelmi, valamint a higiéniai elbirasokat. A tartositoiparitermék-készit6 szak-
képesitéssel rendelkezd képes a zoldség-, gyiimdlesfeldolgozas, hiitdipari feldolgozés, his- és kész-
¢telgyartas (tartositas) miiveleteinek szakszerli, gazdasdgos végrehajtasara. Munkéjat a gazdasagos-
sagi elvek, mindségbiztositasi, ¢lelmiszerhigiéniai, technologiai, tiz- munka-, baleset-, és kdrnye-
zetvédelmi €s egyéb vonatkozo eldirasok betartasaval végzi.




3. A szakmahoz rendelt legjellemz6bb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
3623 Anyaggazdalkodo, felvasarld
7112 Gylimolcs- és zoldségfeldolgozo, -tartositd
Tartositoiparitermék-készito 8111 Elelmiszer-, italgyartogép kezelje
Csomagolo-, palackozo- és  cimkézdgép
8325
kezeldje

4. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettség:

Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények

4.2.1 Foglalkozéas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: szlikséges

4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalata szakiranyl oktatas megkezdése el6tt: nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék dgazati alapoktatasra

alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszk6zok (hossz-, tomeg-, térfogat-, hd-, stirliségmérd
eszk6zok)

alapvetd altalanos gépelemek

alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozoé-, tisztito-, apritd-, keverd-,
to1t6-, csomagolo-, termikus gépek)

munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyu oktatdsra

Anyagmozgatd gépek, berendezések - targoncak, szallitdszalagok
Térol6 berendezések - tartalyok, ladak
Mintavételi eszk6zok - szonda, sablonok - méret meghatarozas
Laboratériumi felszerelések, mérdmiiszerek, vegyszerek
*  toménységméréshez sziikséges eszk6zok
= pH méréshez sziikséges eszkdzok, pH elektroda, vezetoképesség-mérd
= nyomasmérdk, hdmérdk
* dokumentalashoz szamitogép nyomtatoval és szoftverekkel
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyll, védokotény
Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanito, bioldgiai kezelés,
pH bedllitas, szennyviztisztitas eszkozei
Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések: védoruha, lanckesztyli
El6készitd miiveletek gépei:
= nyersanyagmoso gépek
= valogato, osztalyozo berendezések
* hamozas, szareltavolitds, magozas, tisztitas gépei
Jellegformalé miiveletek gépei:
= apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
= darabolo gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepi-
tok, centrifugak, szlirés berendezései, keverés berendezései
Befejezd miiveletek gépei
= toltés gépei, zaras gépei, liveg- €s dobozmosd gépek és palettazd gépek
Hokezeld berendezések
= hdcserélok, eld6f6zok, hokozlé berendezések, beparlas gépei, szaritas berendezései
= hiitékamrak, fagyasztod szekrény
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- Csomagologépek: cimkézo, egységcsomagképzo, palettazd gépek, szallitdeszkdzok

- HACCP rendszer mitkddtetését szolgald eszkozok, berendezések: specialis kézmoso ,,csa-
pok”

- Dokumentalés eszkdzei: szamitogép perifériakkal, vonalkod leolvaso

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatés olyan altalanos és széleskori tudas és képesség megszerzését biztositja, ami sziiksé-
ges ¢s hasznos minden ¢€lelmiszeripari dgazati szakmaban betoltott munkakor esetén. Az alapoktatas
végén a tanuldk ralatnak az élelmiszeripari agazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott
dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal. Iranyitassal élelmiszer-feldolgozasi alapmiiveleteket
végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever, termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, {0z, siit), cso-
magol. Felismeri és csoportositja az €lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak
hasznaljak fel azokat. Rendelkezik az élelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel:
felismeri az élelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett
alapjan vetiileti abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kap), felismeri az alapvetd
gépelemeket (kotd gépelemek, hajtdselemek). Laboratériumi alapmiiveleteket végez (tdmegmérés,
térfogatmérés, oldatkészités, stirliségmérés). Agazathoz kapcsolddd alapszamitasokat végez (széza-
1€k, aranypar). Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, baleset- és kérnyezetvédelmi szabalyo-
kat. Ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-el6allitas higiéniai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Sor- Elvart viselke- Onallésag és
. Készségek, képességek Ismeretek désmadok, attitli- | felel6sség mérté-
szam N
dok ke
Alapszinten ismeri
Csoportokba rendezi az az élelmiszeripar
1 ¢lelmiszeripari nyers- novényi €s allati
anyagokat. eredetli nyersanya-
gait.
Munkdjat a munka-, Alapszinten ismeri
tlizvédelmi, higiéniai és | a munka-, tlizvédel- Iranyitas mellett
2 kornyezetvédelmi Sza- | mi, higiéniai és kor- végzi munkdjat.
balyok betartasaval nyezetvédelmi sza-
vegzi. balyokat.
Alapszinten ismeri a
Elelmiszeripari alap- tisztitas, aprits s
3 . patl a‘ap a8, aprias, A munkavégzése
miiveleteket végez. keverés, osztalyozas L . , ,
. . soran torekszik a Magara nézve
miiveleteit. . N . .
pontossagra, szak- | kotelezonek tartja
Kivalasztja az élelmi- : p szeriiségre. Ellatja | a munka-, tiizvé-
L . Ismeri az alapvetd . S0
szeripari munkavég- . a munka-, tiiz-, delmi, higiéniai
4 . o szerkezeti anyagokat e L1 .
zéshez sziikséges szer- . . baleset- és kornye- | és kornyezetvé-
. (fémek, nemfémek). , . C s
kezeti anyagokat. zetvédelmi felada- | delmi el6irasokat.
y . . | Ismeri a csavarokat, tokat.
Kivalasztja az alapvetd .
5 —r ékeket, reteszeket,
kot gépelemeket.
szegecseket.
Ismeri a tomeg,
N . hosszlsag, térfogat, “o ,
Alapvet6 dgazati méré- SSZUSAL, S8 FelelOsseget val-
6 . hémérséklet, siiri- .
seket végez. . . . lal sajat munkaja-
ség fogalmat, mér- et
tékegységeit, méré- '
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sének madjat és mé-
réeszkozeit.

Egyszer(i mértani ma-

Alapszinten ismeri a

elokésziti.

7 kettekrdl vetiileti 4brat . C
o miuszaki abrazolast.
készit.
Az élelmiszeripari ter- | Alapszinten ismeri a
mékek eléallitasahoz termékek eloallita-
8 sziikséges eszkozoket, sédhoz sziikséges

anyagokat kivalasztja, | anyagokat, eszk6zo-

ket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kdvetelményei

Sor- | Készségek, képes-

Elvart viselkedés-

Onallosag és

szerint atvesz, se-
gédanyagokat sza-
kositottan tarol.

mindségi kovetelményeit
¢s vizsgalati modszereit.

tos végrehajtasara.

Alapanyag-
elokészitd miivele-
teket (mosas, valo-

A nyersanyagok tulaj-

Torekszik a preciz,

telés stb.) a kész-
termék ismereté-

muveleteket.

ben.
Ismeri a tobbféle ossze-
Gyilimolesokbdl, t?vobo} ke"s zulf) syw
T 1 i1 e molcs- és zoldséggyart-
zoldségekbdl fél- . . .
4 . . manyok jellemzdit, elké-
kész termékeket S .
Art szitésiik muveleteit, a
gyart. hozzajuk tartoz6 félkész
termékeket.
Ismeri a zoldség-, gyli-
Z0ldség-, molcskészitmények jel-
5 gylimolcskészitmé- lemzdit, elkészitésiik
nyeket gyart. miiveleteit, az alkalma-
zott gyartastechnoldgiat.
Ismeri a huskonzervek
Huskonzerveket jellemzdit, elkészitésiik
6 . . .
gyart. miiveleteit, az alkalma-
zott gyartastechnologiat.
Készételkonzerve- | Ismeri a készételkonzer-
7 ket, bébiételeket, vek, bébiételek, bébiita-
bébiitalokat gyart. | lok jellemzdit, elkészité-

. . donséagainak fliggvényé- .
2 gatds, magozas, gainax uggvery pontos munkavég-
; LN ben eldkészité miivelete- .
hamozas) végez, a ket véoer zésre.
berendezéseket gez.
kezeli.
Elvégzi a jelleg- Torekszik a nyers-
i%??:lﬁigyvgzlt:' Ismeri a késztermékek- a?%ﬁg()k g’gilrzd’asagos
3 pritas, hez tartozo jellegformalo ¢'haszna‘asara, az

egészséges taplalko-
zasi igényeknek
megfeleld termékek
eléallitasara.
Elkotelezett a jo
mindségll tartositd-
ipari termék gyartasa
irant. Szakmailag
tajékozodik, modern
technologidkat al-
kalmaz. Torekszik
arra, hogy tajékozott
legyen az egyes
technologiak és esz-
kozok hatékonysa-
ganak jellemzdirdl,
energiafogyaszta-
sukrol, kornyezeti
hatasukrol. Fontos-
nak tartja ezen jel-
lemzok ismeretét,
javaslatot tud tenni

szam ségek Ismeretek modok, attitiidok felelossg merte-
Alapanyagot meny-
e et | ener s &S| o s
1 Y yag y1Seg lati modszerek pon-

Kozvetlen mun-
kahelyi vezetdjé-
nek szakmai ira-
nyitasa mellett
Onalldan végzi
feladatait.




siilk muiveleteit, az al-
kalmazott gyartastechno-
16giat.

az alternativak ko-
zOtt1 valasztasra.

Hoelvonassal tarto-

Ismeri a héelvonassal
tartositott termékek jel-

8 sitott termékeket lemzoit, elkészitésiik
gyart. miiveleteit, az alkalma-
zott gyartastechnologiat.
A csomagolo-
anyagba, edénybe . ,
o ; Ismeri a csomagolo-
betoltott, lezart , N
. . anyagba, edénybe betol-
9 termékeket tartosit- | .. . .
. ., tott, lezart termékek tar-
ja, a gyartastechno- SRR
y T tosito eljarasat.
logia eldirdsa sze-
rint.
. Ismeri a termékek, cso- . . Onéllban ellendr-
A termékek, cso- Smctl a termexes, ¢so Belatja a termék Jnatoan) elienor
. ats o magolasok jelolését, C ats g zi a termék jelolé-
10 | magolésok jeldlését . .y jelolésének fontos- ‘. ,
o tudja az ellendrzés me- . sét és csomagola-
ellendrzi. . sagat. .
netét. sat.
s s I i artaskozi é
Gyartaskozi ellen- Smeti a gyar tas 1oz €8 -
a1z késztermék vizsgalatokat Az ellendrzés
Orzést és készter- e . e
11 e, (refrakcio mérés, savtar- muveleteit 6nal-
mék vizsgalatokat . . e,
. talom, sdtartalom meg- l6an hajtja végre.
végez. (o
hatarozas stb.)
A személyi, és
Belatja a mindségel- | tizemi higiénia-
lendrz6 vizsgalatok val, munka-, és
Feliigyeli a gépek . alkalmazaséanak fon- | ko cde-
CIUEYEH & BEPEK, | Tomeri a gépek, berende- zasan ornyeze:t Vede_
berendezések szak- . P tossagat. lemmel, élelmi-
e 1 zések szakszeri miikod- . .
12 szerl mukodtetését, . e , szerbiztonsagi,
.. . tetését, tisztitasi munka- g
tisztitdsi munkala- - minosegiranyitasi
: latait. p
tait. rendszerek mii-
kodtetéseével kap-
csolatos szaba-
lyokat betartja.
e e, Belatja a HACCP
A higiéniai, mind- ,
ol s . . rendszer alkalmaza-
ségbiztositasi €s a Ismeri a munkahelyén sénak fontossagat Munkatérsaival
HACCP rendszer | érvényben levé HACCP | ,Sonak Iontossagar. R
13 . o 12 . | Torekszik a digitalis | egylittmitkddve
szabalyokat mun- | rendszer miikodésének ra . o7 ‘e,
- . . Arros technoldgia adta végzi a munkajat.
kéaja soran megfele- vonatkoz6 eldirésait. "
p lehetdségek alkal-
18en alkalmazza. C
mazésara.
Gyartési dokumen- | Ismeri a gyartasi doku- Torekszik a ming- Onalloan végzi a
taciot (nyomonkd- | mentacidt (nyomonkdve- | ségbiztositasi doku- | napi ellendrzés-
14 vetés, HACCP, tés, HACCP, gyartmany- | mentumok elkészité- | hez kapcsolodod
gyartmanylapok) lapok), és digitalisan sének pontos vezeté- | dokumentumok
digitalisan vezet. vezeti. sére. kitoltéseét.
Ismeri az alapanyagok-
artassal k - \ . . 5,
Gyartassa apeso kal, segédanyagokkal és Fontosnak tartja a Onall6éan anyag-
latos alapvetd Lo e , o f
15 i a gyartassal kapcsolatos szamitasok preciz sziikségletet sza-
szakmai szdmitaso- . . g
alapvetd szakmai szdmi- elvégzését. mol.

kat végez.

tasokat.




. . . Szakmai és szak-

e L Alapszinten ismeri a . . , s ,
Sajat élelmiszeripa- . I Torekszik a szaba- értéi tamogatas
o , B vallalkozas inditasdnak e e er o s
16 ri vallalkozést mii- e d g lyos miikodtetésre €s | segitségével sajat
N ¢s mukodtetésének fel- . . C
kodtet. . az e-iigyintézésre. | vallalkozast indit,

adatait. i1
mikodtet.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: a tanuld, illetve a képzésben részt vevd személy
agazati alapvizsgara az dgazati alapoktatasban valo részvétele alapjan bocsathato6.

7.2 Irasbeli vizsga

7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
e Az ¢lelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa és jellemzése 50%
e Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A feladatsornak legalabb 20 feladatot kell tartalmaznia.
Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeéllitani:

- tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok ardnya az 6sszes feladathoz képest 50%)

- feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasdval (a feladatok aranya az Gsszes
feladathoz képest 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest 20%)

7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc

7.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20%

7.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: értékelési utmutato alapjan

7.25.1 Az értékelés szdzalékos formaban torténik.

7.25.2 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld6 a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 31%-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga

7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat

7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
Komplex gyakorlati vizsgafeladat
A komplex vizsgafeladatnak alkalmasnak kell lennie az alabbi tanulasi eredmények mérésére
és értékelésére:
Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptura alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,

- anyagokat, eszkozoket elokészit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, vala-
mint az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, félkész- vagy készterméket allit eld, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.

A szakképzd intézmény - sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek
koziil legalabb négyet tartalmazo tételsort allit Gssze.



7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 idétartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenys€g aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:
e amegadott miivelet szakszerli elvégzése 30%
e amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok, gépek szakszerli hasznélata 30%
e amegadott miiveleti sorrend betartidsa 10%
e amérés pontossaga 10%
e amunkavégzés esztétikaja 10%
e amunka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam leg-
alabb 60%-at elérte.

7.4 Alapvizsgaval betdlthetd munkakér FEOR szdma

Agazati alap- ., . "
oktatas megne- | FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv1“zsg"aval befolthet(,) munka-
vezése kor(0k), tevékenységek

7.5 Avizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -



8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Tartositoiparitermék-készito
8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.21 A szakmai vizsga megkezdésének feltétele a portfolid elkészitése, valamint a
vizsgakOzpontnaktorténd leaddsa a szakmai vizsga megkezdése eldtt legalabb 10 nappal. A
vizsgakozpont a portfolio leadasara korabbi idépontot is meghatarozhat.

8.2.2 Valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢és az egybefliiggd szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

8.2.3 Szakmahoz k&tddd tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartésitoiparitermék-készitéo szakmai ismeret
8.3.2 A vizsgatevékenység leirasa:

A kozponti interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanuldsi eredmények mérésére és értékelésé-
re irdnyul:

o Tartésitoipari termékkészités alapjai: a tartositdipar nyersanyagainak a csoportositdsa, tu-
lajdonsagai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technoldgiai segédanyagok ¢€s
tisztitoszerek, fertotlenitdszerek

e Gyiimolcskészitmények gyartasa: gyiimolcskészitmények gyartastechnologidja, a gyartas
miiveletei, az egyes miveletek célja, feltételei

o 70ldség- és fozelékkészitmények: zoldség- és fozelékkészitmények gyartastechnoldgidja,
az egyes milveletek célja, feltételei

e Allati eredetii nyersanyagokboél eldallitott termékek Osszetétele, a gyartas miiveletei, az
egyes muveletek célja, feltételei

e Tart6sitoipari nyersanyag €s termék mindsitése, mindségi kdvetelményei

o Tartositoipari gépek: tartdsitoipari gépek feladata, miikodési elve, tisztitdsa, lizemeltetése,
baleset- és munkavédelmi eldirasai

A feladatok kozott szerepelnie kell:

igaz-hamis allitasok eldontése,

feleletvalasztas (egyszeres €s tobbszords)

technoldgiai 1épések helyes sorrendbe allitasa,

egymashoz rendelés (parositas)

mondatkiegészités (hidnyos szoveg kiegészitése),

csoportositas,

kép (termék és/vagy eszkoz és/vagy alkatrész és/vagy tablazat és/vagy abra és/vagy géprajz
és/vagy folyamatabra felismerése és/vagy hidnyos elemeinek kitdltése (nem az 4bran, raj-
zon, tablazatban, hanem az azokon taldlhato, hianyz6 helyekre illeszkedd, kiilonallé valasz-
lehetdségek megjelolésével).

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer 4ltal elére megadott valaszlehetd-
ségek koziil kell kivalasztani a megfeleld valasz(oka)t.

8.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 90 perc
8.3.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgén beliil: 20%
8.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga Osszedllitott javitasi-értékelési utmutatdja alapjan tor-
ténik. Az alabbi tanulasi egységekbdl egybefiiggd feladatsor késziil, ahol a vizsgatevékenysé-
gen elérhetd maximalis pontszam az aldbbiak szerint oszlik meg:



Tartositoipari termékkészités alapjai: a tartositdipar nyersanyagainak a csoportositasa, tu-
lajdonségai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technoldgiai segédanyagok és
tisztitoszerek, fertotlenitdszerek ismerete: 10%

crer

crer

nak, az egyes miiveletek céljanak, feltételeinek ismerete: 20%

Allati eredetii nyersanyagokbol eléallitott termékek Osszetételének, a gyartas miiveletei az
egyes muiveletek céljanak, feltételeinek ismerete: 15%

Tart6sitoipari nyersanyag ¢és termék mindsitésének, mindségi kovetelményeinek ismerete:
15%

Tartositoipari gépek: tartositoipari gépek feladatanak, miikodési elvének, tisztitdsanak,
iizemeltetésének baleset- ¢s munkavédelmi eldirdsainak ismerete: 20%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzod a megszerezhetd Gsszes pontszam leg-
alabb 40%-at elérte.

8.4 Projektfeladat

8.4.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartositoiparitermék-készité projektfeladat

8.4.2 A vizsgatevékenység leirasa

A projektfeladat két vizsgarészbdl all:

1. vizsgarész: tartositoipari termék gyartasa, mindsitése
2. vizsgarész: portfolid

1. vizsgarész: Tartositoipari termék gyartasa, minésitése

A vizsgazo az alabbi feladatokat hajtja végre, és kdozben szakmai beszélgetést folytat:

tartositoipari nyersanyagot vesz 4t mennyiségi €s mindségi szempontok szerint;
elvégez egy nyersanyag-elokészitési miiveletet;

tartositoipari terméket gyart;

alapanyagot/félkész terméket/ készterméket mindsit;

szakmai szamitasokat végez: felontdlé, anyaghanyad szamitas.

2. vizsgarész: Portfolio

A portfolio részei:

bemutatkozas, célkitiizés:
A vizsgaz6 bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért valasztotta a szakmajat,
milyen célokat kivan elérni, varhatéan milyen nehézségekkel kell szembenéznie, me-
lyek a sajat erOsségei, €s azok a tanuldssal kapcsolatos tulajdonsagai (kompetenciai),
amelyek fejlesztésre szorulnak.

dokumentumok gyiijteménye:
A vizsgaz6 tudasat, teljesitményét, fejlodését, attitlid tulajdonsagait, feleldsségét bemu-
tatd barmilyen szoveges, fotos, animacios, filmes, prezentacids elemeknek a gytijtemé-
nye.
Kozvetleniil a szakmai munkahoz kothetd dokumentumok a tanéri dicséretek, verseny-
eredmények, elkészitett produktumok fényképei, onvallomés a szakmarol, projektmun-
ka folyamatat bemutaté6 dokumentumok, szakméhoz kotheté rendezvények, kidllitasok,
muzeumlatogatasok dokumentalasa.

osszegzés (reflexio):
Az 0sszegzés (reflexid) atfogo, 0sszegzd megallapitasokat tartalmaz arra vonatkozoan,
hogy a vizsgazo hogyan itéli meg a szakemberré valasanak folyamatat, kompetenciai-
nak fejlodését, melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés sorén a legjobban foglalkoz-



8.4.3
8.4.4
8.4.5

tattak, a szakmajaval kapcsolatban milyen jovObeni elképzelései vannak, egyéb, altala
fontosnak tartott informaciok.

A portfolio formaja:
A portfélié formai kovetelményei:

- Times New Roman betlitipus, 12-es betliiméret, masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas,
2,5 cm-s margo.

- A dokumentumban szerepld tablazatok, abrak, fényképek, animaciok, filmes elemek,
forrasat jelolni kell.

- A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrdsokat, (konyvek, folyodiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok) a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo ido:

- 10-11. évfolyamon, kizardlag szakmai felkészités esetén az 1. évfolyamon félévenként
legalabb egy (Osszesen legalabb 4), a szakmai munkéhoz kothetd dokumentum elkészi-
tése sziikséges.

A portfolio formaja, hitelesitése:

- A portfolio elektronikus vagy irott formaban késziilt dokumentécio, amelyet a szakkép-
70 intézmény altal biztositott feliileten, vagy egyéb, a szakképzd intézmény altal meg-
hatarozott moédon tarol a vizsgdzo.

- A dokumentumok valodisagat a szakmai oktatast végzo intézménynek hitelesiteni kell a
vizsgat megeldzden.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 300 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az egyes vizsgarészek értékelési aranya a projektfeladaton beliil:

1. vizsgarész: 90%
2. vizsgarész: 10%

1. vizsgarész: Tartositoipari termék gyartasa, minésitése értékelésének szempontjai:

a nyersanyag atvétel szakszertisége (10%)

a gyartastechnologiai miiveletek sorrendjének betartasa és szakszerii végrehajtasa (40%)
a gépek, berendezések szakszert, biztonsagos mukodtetése (10%)

laboratoriumi vizsgélatok szakszer(i, pontos végrehajtasa (10%)

a munka- kornyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)
gyartastechnologiai folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

szakmai szamitasok (10%)

. vizsgarész: Portfolio értékelésének a szempontjai:

N

e kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége és tartalmi mélysége, formai
megvalositasa (50%)

e avizsgazo tudasa, teljesitménye, elért eredmények (30%)

e atanulasi folyamat, kompetenciak fejlodésének bemutatasa, attittidok (20%)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd minden vizsgarészbdl kiilon-kiilon elér-
te a megszerezhetd pontszamok legaldbb 40%-at.
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8.5

8.6

8.7
8.8

8.9

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek:

A kozponti interaktiv vizsga ideje alatt rendszergazda jelenlétében biztositott legyen az online
vizsga zavartalan lebonyolitasa. A projektfeladat idGtartama alatt legyen jelen olyan technikai
segitd, aki a gépek/berendezések meghibasodasa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesi-
té gépet/berendezést tud biztositani.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Tartositoipari termékgyartas és mindsités
— Anyagmozgatd gépek, berendezések - targoncak, szallitdszalagok
— Tarol6 berendezések - tartalyok, ladak
— Mintavételi eszk6zok szonda, sablonok - méret meghatarozas
— Laboratoriumi felszerelések, mérémiszerek, vegyszerek
e toménységméréshez sziikséges eszkdzok, kézi refraktométer
e pH méréshez sziikséges eszkozok, pH elektroda, vezetOképesség-mérd
e nyomasmérok, hdmérok
e dokumentalashoz szamitogép nyomtatdval és szoftverekkel
— Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyll, védokotény
— Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gyiijtok, zsirtalanitd, bioldgiai keze-
1és, pH beallitas, szennyviztisztitas
— Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: védoéruha, lanckesztyti
— FEl6készitd miiveletek gépei:
e nyersanyagmoso gépek
e valogato, osztalyozo berendezések
e hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
— Jellegformdlo miiveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
e darabold gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepi-
tok, centrifugak, szlirés berendezései, keverés berendezései
— Befejezé miiveletek gépei
o tOltés gépei, zaras gépei, liveg és doboz mosdgépek és palettazo gépek
— Hokezel6 berendezések
e hdcseréldk, el6f6zok, hokozlé berendezések, beparlas gépei, szaritas
e hiitOkamrak, fagyaszto szekrény
— Csomagologépek: cimkézd, egységecsomag képzo, palettazd gépek, szallitbeszkdzok
— HACCP rendszer miikddtetését szolgald eszkdzok, berendezések: specidlis kézmoso ,,csa-
pok”
— Dokumentalas eszkdzei: szamitogép perifériakkal, vonalkéd leolvaso

A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, €s feltételei: -

A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszdmitani:
Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

A vizsgan hasznalhatd segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozd részletes
szabalyok

A kozponti interaktiv vizsgan hasznalhato: -
A projektfeladat vizsgatevékenység soran hasznalhato:

— szadmologép (amely nem alkalmas eldzetesen programozott adatok tarolasara)
— Magyar Elelmiszerkényv

— gyartmanylap

— mindségbiztositasi dokumentum
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9. A vizsgatevékenyséosek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidoszakokra vo-
natkozo sajatos feltételek: -
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10. Részszakma

10.1 Részszakma alapadatai

10.1.1 A részszakma megnevezése: Konzervgyarto

10.1.2 A részszakma Orakerete: 320 - 480 ora

10.1.3 A részszakma besoroldsa az Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.1.4 A részszakma besoroldsa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.1.5 A részszakma besorolasa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

10.2 A részszakma keretében ellathato legjellemzdébb tevékenység, valamint a munkatertilet leirdsa

A részszakmaval rendelkezd irdnyitassal alapanyagokat (zoldség, gyiimolcs) vesz at, tisztit, kezel,
mindségét ellendrzi, tarol, elokészitd miiveleteket végez (valogat, mos, osztdlyoz, hdmoz, magoz),
jellegformald miiveletet hajt végre (anyagokat aprit szabalyos alakra vagy szabalytalan alakra), ke-
ver, el6f0z, nyersanyagot {6z, elohiiti a terméket, toltOberendezést miikddtet, hdelvonassal tartositott
termékek készitésében kozremiikodik. A technoldgiai berendezéseket tizemelteti, melléktermékeket,
hulladékokat kezel. Alapszintli adminisztraciés munkat végez. A munkafolyamatok munka-, tiiz-,
baleset-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartja.

10.3 A részszakma legjellemzdbb FEOR szdma

Részszakma FEOR-
megnevezeése szam

FEOR megnevezése

Résszakmaval betoltheto
munkakorok

7112

Gyiimolcs- és zoldségfeldol-
£0z0, -tartosito

Gyiimolcstartositd
Gytimoélcsfeldolgozd
Gyiimolcsfejtd
Gytimoélcesvalogatd, osztalyozo
Képosztasavanyitod
Mustarfeldolgozo

Savanyito

Z06ldségszaritd
Z06ldségtartosito
Zoldségteldolgozo
Z6ldségvalogato, osztalyozo

Konzervgyarto

8111

Elelmiszer-, italgyartd gép
kezeldje

Aszalo, €lelmiszeripar
Autoklavkezeld, konzervalas
Beparlokezelo

Elelmiszeripari nyersanyagfeldolgo-
70

Gytimolcslekészitd
Gyiimolcsprésgép-kezeld

Italgyarto gép kezeloje
Konzervdoboz g6z0616

Konzervf6z6

Konzervipari automatagép-kezeld
Konzervipari nyersanyagfeldolgozé
Konzervipari poritogép-kezeld
Konzervipari szaritogép kiszolgalo
Konzervpasztorizald
Konzervsterilizalo
Palettazogép-kezeld
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10.4 A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.4.1 Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbantd program elvégzése
10.4.2 Alkalmassagi kovetelmények
10.4.2.1 Foglalkozas-egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

10.4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

10.5 Eszkozjegyzék a részszakmakra
- anyagmozgato gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
- tarolo berendezések, tartalyok, ladak
- mintavételi eszkdzok, szonda, sablonok- méret meghatarozas
- gyartaskozi ellendrzéshez kézi refraktométer, mérleg
- kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanito, bioldgiai kezelés,
pH beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
- munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: véddéruha, lanckesztyl
- eldkészitd miiveletek gépei:
e nyersanyagmoso gépek
e valogato, osztalyozo6 berendezések
e hamozas, szareltavolitds, magozas, tisztitds gépei
- Jellegformalé miiveletek gépei:
e apritas, szeletelés, darabolds, zzas gépei
e darabol6 gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepitdk, centri-
fugak, szlirés berendezései, keverés berendezései
- Befejezd miiveletek gépei
o tOltés gépei, zaras gépei, liveg- és dobozmosd gépek és palettdzo gépek
- Hokezel6 berendezések
e hdcseréldk, el6fozok, hokozld berendezések, beparlas gépei, szaritas
e hutékamrak, fagyaszt6 szekrény
- Csomagologépek: cimkézd, egységcsomag képzd, palettazo gépek, szallitoeszkdzok
- HACCP rendszer miikodtetését szolgald eszkozok, berendezések: specidlis kézmoso ,,csa-
pok”
- Dokumentalés eszkozei: szamitogép periféridkkal, vonalkod leolvaso
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10.6 Részszakma szakmai kimeneti kdvetelményei

_ . , Elvart viselke- o o
Sor- | Készségek, képessé- vart VISeRe” Onallosag és fele-
. Ismeretek désmodok, attitii- v y
szam gek .. 16sség mértéke
dok
Ismeri az alap-
Alapanyagokat (z6ld- | anyagokat, jellem-
ség, gyiimdlcs) at- z0it, mindségi pa- | Torekszik a vizs-

1 vesz, mindsit, tisztit, | ramétereit (z0ldsé- | galatok és a mlive- | Iranyitassal végzi a
kezel, mindséget el- | gek, gyiimdlesok). | letek pontos vég- munkdjat.
lendriz, tarol, eléké- | Alapszinten tudja a rehajtasara.

szit. mindsités eljarasat
¢s a tarolas modjat.
Ismeri a zoldség- | Torekszik a nyers-
Zoldségkonzerveket | konzervek és gyii- | anyagok gazdasa-
2 ¢s gylimdlcsbefotteket | molcsbefottek ké- | gos felhasznélésa-
készit. szitésének a mod- | ra. Elkotelezett a jo
jét. mindségli konzerv
gyartasa irant.
Ellatja a munka-,
Ismeri a félkész tliz-, baleset- és .
. s N . .| Kozvetlen munka-
termékek gyarta- | kornyezetvédelmi helvi vezetdicnek
Tobbféle alapanyagot | sat, felhasznalasu- feladatokat. szalZmai irénJ ftasa
tartalmazo termékeket kat a lekvarok, Torekszik arra, mellett vé };i .
(lekvarok, szorpok), szOrpok eloallita- hogy t4jékozott o veesa
LA . . . munkajat. Onallo-
félkész termékeket sahoz. Ismeri az legyen az egyes \ ;
. . . . i1 s an végez részfel-
3 (veldk, pulpok) gyart. | aszalvanyok, sza- technologiak és
. P s Y - . adatokat.
Aszalassal, szaritdssal | ritmanyok készité- eszk0zok haté-
készit termékeket. sének technologia- | konysaganak jel-
Zoldségféléket sava- | jat. Tudja a sava- | lemzdirdl, energia-
nyitassal tartosit. nyitott termékek fogyasztasukrol,
eldallitasanak kornyezeti hata-
modjat. sukrol. Fontosnak
tartja ezen jellem-
z0k ismeretét.
Alapszinten ismeri
Technologiai beren- | a gépek szakszerli | Torekszik a preciz,
4 dezéseket szakszerlien | lizemeltetését €sa | pontos munkavég-
lizemeltet s tisztit. | tisztitasi miivelete- zésre. A személyi, és
ket. tizemi higiéniaval,
Alkalmazdi szinten | Belatja a hulladék munka-, és kor-
A gyartas soran kelet- | ismeri a tartosito- ¢és mellektermék | nyezetvédelemmel,
5 kez6é mellékterméke- | ipari hulladékok és | kezelésének fon- ¢lelmiszerbizton-
ket, hulladékokat melléktermékek tossagat a kornye- saggal, mindség-
szakszeriien kezeli. kezelésére vonat- | zetvédelem Szem- | iranyitdsi rendsze-
kozd szabalyokat. pontjabol. rek miikddtetésével
Alapszinten ismeri kapcsolatos szaba-
o .. az lizem mikodé- | Fontosnak tartja a lyokat betartja.
Alapszintli adminiszt- . . . .

6 o . s€hez tartozd do- | preciz munkavég-
racidés munkat végez. . . .

kumentacids tevé- z¢€st.
kenységeket.
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10.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.7.1 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele: a részszakma megszerzésére iranyulo képzés teljesitése

10.7.2 Projektfeladat

10.7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Konzerv gyartasa

10.7.2.2 A vizsgatevékenység leirdsa:

A vizsgatevékenység négy részbol all, és kdzben a vizsgdzo szakmai beszélgetést folytat a
vizsgabizottsag tagjaival:

konzervipari nyersanyagot vesz at mennyiségi ¢s mindségi szempontok szerint
elvégez egy nyersanyag-elokészitési miiveletet

konzervet gyart

technologiai berendezéseket szakszeriien lizemeltet

10.7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 300 perc
10.7.3 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100%
10.7.4 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

e nyersanyagatvétel szakszerlisége, pontossaga (10%)

e a gyartastechnoldgiai miiveletek sorrendjének betartdsa (30%)

e a gyartastechnoldgiai miiveletek szakszerli végrehajtasa (30%)

e a gépek, berendezések biztonsagos miikodtetése (20%)

e amunka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi

el6irasok betartasa (10%)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb
40%-at elérte.

10.8 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek:

A vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai segit6, aki a gépek, berendezések meg-
hibasodésa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet, berendezést tud biztositani.

10.9 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges targyi feltételek:

Anyagmozgato gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
Térolo berendezések, tartalyok, ladak
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyll, védokotény
Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanitod, bioldgiai ke-
zelés, pH beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések: védoruha, lanckesztyli
Eldkeészitd miiveletek gépei:
— nyersanyagmoso gépek
— valogatd, osztalyozo berendezések
— héamozaés, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
Jellegformald miiveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolés, ziizas gépei
— darabol6 gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepi-
tok, centrifugak, szlirés berendezései, keverés berendezései
Befejezé muveletek gépei
— toltés gépei, zaras gépei, iiveg- és dobozmoso gépek ¢€s palettazd gépek
Hdokezeld berendezések
— hdcserélok, el6f6z0k, hdkozld berendezések, beparlas gépei, szaritas
— hitékamrak, fagyasztoszekrények
Csomagol6 gépek: cimkézd, egységecsomagképzo, palettazo gépek, szallitoeszk6zok
HACCP rendszer mikodtetését szolgald eszkozok, berendezések: specidlis kézmosd
,»csapok”
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10.10 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei: -

10.11 A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé részletes
szabalyok

A gyakorlati vizsgan hasznalhat6: gyartmanylap

Jelen képzési és kimeneti kovetelmény alkalmazasa a szakképzésrol szolo 2019. évi LXXX. torvény 11.§ (4)
bekezdése alapjan a jovahagyas napjat kdvetd naptol kotelezo.

Csak Janos

kultaraért és innovacioért felelds miniszter nevében és megbizasabol digitdlisan alairta: Poloskei Gaborne
helyettes allamtitkar
2023.11.17. 11:14:20
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