KEPZESIES KIMENETI KOVETELMENYEK

ELELMISZERIPARI GEPESZTECHNIKUS SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus

1.3 A szakma azonosito szama: 5 0721 05 04

14 A szakma szakmairanyai: -

15 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.7 Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar

1.8 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: -

1.9 Szakmai oktatas (dgazati alapoktatds és szakirdnyu oktatds egyiittes) foglalkozasainak szama
(egybefiiggd szakmai gyakorlat nélkiil):

1.9.1 Tanuldi jogviszonyban: 5 éves technikumi oktatasban legalabb 2100 6ra megtartott foglalkozas
(kozismereti tartalom nélkiil), 2 éves kizarolag szakmai vizsgara torténd felkészitésben
legalabb 2100 6ra megtartott foglalkozas.

1.9.2 Felnéttképzési jogviszonyban: az 1.9.1 pont alapjan az adott iskola szakmai programjaban
felndttképzési jogviszonyban folyo oktatdsra meghatarozott foglalkozasszdm, amelynek 1/4-e
kotelezOen agazati alapoktatasra forditando.

1.10 Egybefiiggd szakmai gyakorlat idétartama: SzakképzO iskolai oktatasban: -, Technikumi
oktatasban: 245 ora, Kizardlag szakmai vizsgara torténd felkészitésben: 160 ora

A szakmai oktatas teljes id6tartama tanuloi és felndttképzési jogviszonyban egyarant az 1.9 és 1.10
pontok alatti oktatasi idok Osszege.

2. A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

Az ¢lelmiszeripari gépésztechnikus oktatas olyan széleskori tudas €s képesség megszerzését biztosit-
ja, amelynek birtokdban a szakember jo attekintd- és iranyitd képességet szerez. A megszerzett gya-
korlati tudas utan képesse valik a kozépvezetdi feladatok ellatasara. Az élelmiszeripari gépésztechni-
kus az élelmiszeripari lizemekben részt vesz a gyartasi folyamat eldkészitésében, az élelmiszeripari
gépek és berendezések lizembehelyezési, lizemeltetési €s karbantartdsi munkaiban. Ellendrzi, és sziik-
ség esetén korrigdlja a gépek technoldgiai bedllitasait. Felméri a karbantartashoz sziikséges alkatré-
szeket, anyagokat. A javitando alkatrészrol rajzkészitd programmal rajzot, és az alapjan muvelettervet
készit. Megjavitja a konnyen javithat6 alkatrészeket kézi vagy gépi eljarasokkal. Elkésziti a karbantar-
tasi tervet, részt vesz a gépek vagy gépsorok karbantartasdban. Automatikus vezérlésii mechanikus,
pneumatikus vagy hidraulikus miikodtetésti élelmiszeripari gépeket kezel. Haszndlja a gépkezeldi- és
a vallalatiranyitasi szoftvereket. Munkajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, ¢lelmiszerhigi-
éniai, technologiai, tliz-, munka- és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo eldirasok betartasaval vég-
Zi.




3. A szakmahoz rendelt legjellemz6bb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

Elelmiszeripari gépésztechnikus 3116 Elelmiszeripari gépésztechnikus

4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettség:
Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kovetelmények
4.2.1 Foglalkozéas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: szlikséges

4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat a szakirdnyt oktatas megkezdése el6tt: nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék dgazati alapoktatasra

e alapveto fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, hdmérséklet-, si-
rliségmérd eszkozok)

e alapvetd altalanos gépelemek

e alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, apritd-, keverd-,
tolt6-, csomagolo-, termikus gépek)

e munkavédelmi eszkdzok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyu oktatdsra

Meérbdeszkdzok (tolomérd, derékszog mérd, mikrométer)
Meérlegek

Gépelemek

Lemezalakitas eszkozei (lemezvago ollo, kalapacs, lemezhajlitd)
Csavarhuzok

SzerelOkulcsok

Kalapacsok

Szambeiitd szerszamok

Furogépek

Koszorligép

Menetfurd, menetmetszo szerszamok

Szegecseld szerszamok

Hidegvago szerszamok

Gyorsvagok

Reszelok

Fireszek

Fogok

Satuk

Gépészeti szabvanyok

Gépkonyvek

Szamitogép, vallalatiranyitési-, gépkezeldi szoftverek
Elelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozogépek, tisztitogépek, apritogépek, ke-
verdgépek, termikus gépek, toltégépek, csomagologépek)
Pneumatikus tablak és eszk6zok

Szamitogép rajzkészitd szoftverrel

Forgacsoldgép (esztergagép, marodgép)

Hegesztdgépek




e Munkavédelmi eszk6zok
e Egyéni véddeszkoz

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altalanos és széleskorli tudas €s képesség megszerzését biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden ¢élelmiszeripari agazati szakmaban betdltott munkakor esetén. Az alapoktatas vé-
gén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott don-
tést hozhatnak a szakma kivalasztasadnal. Iranyitassal €élelmiszer-feldolgozasi alapmiiveleteket végez:
tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever, termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, f6z, siit), csomagol. Fel-
ismeri és csoportositja az ¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel
azokat. Rendelkezik az élelmiszer-eléallitashoz sziikséges miszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kap), felismeri az alapvetd gépelemeket (kotd
gépelemek, hajtaselemek). Laboratériumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldat-
készités, slirliségmérés). Agazathoz kapcsolodé alapszamitisokat végez (szézalék, aranypar). Ismeri
¢és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, baleset- és kornyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a
személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kovetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Sor- | Készségek, képessé- Elvart viselkedés- Onallésag és fele-
, Ismeretek . . A ot
szam gek modok, attitiidok 10sség mértéke
Alapszinten ismeri
Csoportokba rendezi az €élelmiszeripar
1 az ¢élelmiszeripari novényi és allati
nyersanyagokat. eredetll
nyersanyagait.
Munk4jat a munka-, Alapszinten ismeri
tlizvédelmi, higiéniai a munka-, tiizvé-
2 ¢és kornyezetvédelmi delmi, higiéniai és o
. .. R . . Iranyitas mellett
szabalyok betartasaval | kornyezetvédelmi 0. e
. . végzi munkdjat.
veégzi. szabalyokat.
Alapszinten ismeri a
tisztitas, apritas, A munkavégzése so- , . "
: c . . C ; Magara nézve ko-
Elelmiszeripari alap- keverés, osztalyo- ran torekszik a pon- . .
3 . . . 4 3 ., telezének tartja a
miiveleteket végez. zas, csomagolas, tossagra, szakszer(i- .
i > ) . munka-, tizvédel-
hékezelés ségre. Ellatja a mun- Mi. hiviéniai és
miuveleteit. ka-, tiiz-, baleset- és L g , .
— - ; - - - . . . kornyezetvédelmi
Kivalasztja az élelmi- | Ismeri az alapvetd kornyezetvédelmi e
o , . eldirasokat.
4 szeripari munkavég- szerkezeti anyago- feladatokat.
zéshez sziikséges szer- | kat (fémek, nemfé-
kezeti anyagokat. mek).
. . . | Ismeri a csavarokat, y o .
Kivalasztja az alapvetd | Feleldsseget vallal
5 .ar ékeket, reteszeket, . fer s
kot gépelemeket. sajat munkéjaért.
szegecseket.
Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
v, ., homeérséklet, stri-
Alapvetd dgazati mé- . , .
6 3 . ség fogalmat, mér-
réseket végez. . e,
tékegységeit, méreé-
sének maodjat és
mérdeszkdzeit.




Egyszer(i mértani ma-
kettekrdl vetiileti abrat
készit.

Alapszinten ismeri a
miiszaki abrazolast.

Az élelmiszeripari
termékek eloallitasa-
hoz sziikséges eszko-

zoket, anyagokat kiva-
lasztja, elokésziti.

Alapszinten ismeri a
termékek eldallita-
sédhoz sziikséges
anyagokat, eszko-
zoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kdvetelményei

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Onallosag és fele-
16sség mértéke

Elkotelezett a bizton-
sdgos munkavégzés
mellett.

Betartja ¢és betartat-
ja a munkakezdésre
vonatkoz6 techno-
logiai eldirasokat.

Magara nézve kotele-
zOnek tartja az egyes
gépek, gépsorok tech-
noldgiai, munka- és
tiizvédelmi, valamint
higiéniai utasitasait.
Ellatja a munka-, tiiz-,
baleset- és kdrnyezet-
védelmi feladatokat.

Betartja és betartat-
ja az adott gépre
vagy gépsorra vo-
natkozo technolo-
giai-, munka-, tliz-
védelmi és a higié-
niai utasitasokat.

Onalldan dont a
hiba elharitasi
modjarol.

Fontosnak tartja a
jelképek ismeretét.

Torekszik a pontos €s
szakszerli munkavég-
zésre.

Egyszeriibb, be-
gyakorolt karban-
tartasi feladatot
Onalloan végrehajt.

Szem el6tt tartja a
gyartas gazdasagossa-
gat.

A javitashoz sziik-
séges alkatrész- és
anyagsziikséglet
meghatarozasat
onalloan veégzi.

So,r- Készségek, képesseé- Ismeretek
szam gek
Ismeri az adott ter-
melési folyamat mii-
Ellendrzi és biztositja | kddtetéséhez sziik-
1 a problémamentes séges szerszamokat,
gyartaskezdést. eszkozoket, gép
vagy gépsor indita-
sanak 1épéseit.
A visszajelzok segit-
ségével feliigyeli az Ismeri az alapvetd
2 ¢lelmiszeripari gép ¢lelmiszeripari tech-
vagy gépsor folyama- noldgiakat.
tos miikodését.
Felismeri és jelzi a
3 gép vagy gépsor iize- | Ismeri a hibakodo-
meltetésével kapcsola- kat.
tos hibékat.
Rajz alapjan felismeri Ismeri a g,elr)e!en.lek
4 és beazonositja a lcsop ortositasat, J e,l_.
sépelemeket. emzOit, "alka!mazam
teriileteit.
Ismeri a gép, gép-
. . . egység robbantott
5 | Gépet gepegységet | g SO i
sz¢t- és Osszeszerel. C e
tasat, gépelemek
jelképi jelolését.
Ismeri a fémek jel-
lemzo6it, alkalmazasi
Felméri a javitashoz teriileteit, az adott
6 sziikséges alkatrésze- | gépkonyv karbantar-
ket, anyagokat. tasra vonatkozo tar-
talmat, a gépészeti
szabvéanyokat.
Részletesen ismeri a
Alkatrészrdl szabad- tolom crocsam lk,_
. . rométer hasznalatat,
7 kézi mithelyrajzot

készit.

valamint a miiszaki
rajz készitésének
szabalyait.

Szem el6tt tartja a
méretezes szabalyait.

Onalldan eldonti,
hogy az alkatrész
legyarthato-e.




Rajzkészitd progra-

Alapszinten ismeri a

Nyitott az uj megol-

Feleldsséget vallal

8 mokat hasznal, és rajzkészitd progra- . az elkésziilt mive-
p - dasokra. .
miivelettervet készit. mokat. lettervért.
o Alapszinten ismeri a Onalléan elkésziti
Megjavitja a kdnnyen , e i . . .
L . forgacsolasi és a Torekszik a szakszer az alkatrészt a
9 javithat6 alkatrésze- o 1iss . . <
ket hegesztési eljaraso- munkavégzésre. meghatarozott id6
' kat. alatt.
Torekszik a gép, gép-
sor optimalis miikod-
tetésére. Torekszik
arra, hogy tajékozott
legyen az egyes tech-
Felismeri az alkalma- ”» nologiak és eszkozok w1 .
fin Azonositja az alap- . . . Onalléan végzi a
zott vezérlési (pneu- C1ri , hatékonysaganak jel- . L
. . . vezérlési és szaba- P . szabalyozasi, alap-
10 matikus, hidraulikus), L. lemz6irdl, energiafo- S
. , A lyozasi elemeket, . R vezérlési elemek
és szabalyozasi korok o gyasztasukrol, kor- Lo,
e 12z koroket. S . cserejet.
mikodését. nyezeti hatasukrol.
Fontosnak tartja ezen
jellemzok ismeretét,
javaslatot tud tenni az
alternativak kozotti
valasztasra.
Koveti a gyartasi ter- | Erti a gyértési tervet o Felelosséget vallal
M gyd nagy \ > | Elkotelezett a terme- - OSSEECLY
vet, hasznalja a ter- illetve a termékre . . a sajat, és az altala
11 . . . , léscentrikus gondol-
mékekre vonatkozo vonatkoz6 receptu- L ao vezetett csoport
. , kodasmod irant. e rx
recepturakat. rat. munkajaért.
. . Alkalmazza a ter- ; 0 s s
Ellendrzi a termék . . Elkdotelezett a hibas Korrigalja a sajat,
g, .1~ ... | mékekre vonatkozo . L , S,
12 mindségét, elkiiloniti g e termékek szamanak vagy masok hiba-
o , mindségi eldiraso- R L .
a hibas termékeket. Kat csokkentésében. jat.
. : . Feleldsséget vallal
s . . . Torekszik az alap- és L
Modositja a gép, gép- | Ismeri az adott gépre . a gép, gépsor tech-
R . a segédanyagok gaz- 2 ,
13 sor technologiai pa- vonatkozo kezeldi , . . | noldgiai paraméte-
o dasagos felhasznalasa- : .
ramétereit. szoftvert. reinek gazdasagos
ra. Ty
beallitasaért.
pre: . . F amara, h o ,
Beallitja az 1j termék . 0 OI.lt(,),S Sramara, hogy Feleldsséget vallal
, e . Ismeri a termék mi- mindségorientalt te- (11702
14 technoldgiai paramé- W o . . . a bedllitas pontos-
. nosegl parametereit. veékenységet végez- Y
tereit. sagaert.
zen.
Legalabb egy idegen Vezet6i utmutatas
nyelven szakirodalmat | Alapszinten ismeri | Kész a k6z6s munka- alapjan, de akar
15 olvas, értelmez, t4;é- az élelmiszeripari ra, csoportmunkaban onalldan is képes
kozodik a kiilfoldi gépek fejlesztésének | a kooperativ hozzaal- | javaslatot tenni a
miiszaki és technolo- teriileteit. las jellemzi. termek-
giai fejlesztésekrdl. fejlesztésre.
Onallo javaslatot
Javaslatot tesz a haté- Ismeri a gyartasi Kritikusan szemléli a fogalmaz meg a
16 . C h
konyabb termelésre. tervet. gyartasi tervet. hatékonyabb mun-
kavégzésre.
Hasznalja a szakterti- . . " ST I i
znay Zantet Ismeri a szakteriile- | Elkotelezett a digitalis | Onalloan kivalaszt-
letének megfeleld . . : p
17 . PSP tére vonatkozo dokumentumok al- ja a megfeleld
vallalatiranyitasi .
szoftvereket. kalmazasara. szoftvert.
szoftvereket.




Részt vesz a vallalko-

Alapszinten ismeri a

zas szabalyos miikod- , . . Betartja a vallalkoza- | Iranyitassal végzi a
s . | véllalkozasok alapi- 1w 1r 2 . RS-
tetésében, a vonatkozo ., . \ sok mukodésére vo- | vallalkozas miikod-
18 , tasaval, mukodteté- , , . o
dokumentumok elké- . natkoz6 jogszabalyo- | tetésében sziikséges
s . . sével kapcsolatos re .
szitésében ¢s vezetés- oo kat. munkajat.
. eléirasokat.
¢ben.
Alkalmazéi szinten Onalléan, online
Szakszertien kezelia | ismeri a hulladékok Szem el6tt tartja a modon végzi a
19 melléktermékeket és | és a melléktermékek kornyezetvédelmi munk3ajat a doku-
hulladékokat. kezelésére vonatko- eldirasokat. mentumok kitdltése
70 szabalyokat. soran.
. . T Felelosséget vallal
N Ismeri az élelmiszer- Egyiittmiikodik az .
Elkésziti a karbantar- | .~ W pen - \ a karbantartasi terv
20 L. ipari kené-, hiit6-, és | érintett munkatarsak- o
tasi tervet. - gépészeti szaksze-
tisztitdanyagokat. kal.

rliségéert.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: a tanuld, illetve a képzésben részt vevd személy

7.2
721
7.2.2

7.2.3
724
7.2.5

Irasbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa

Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa €s jellemzése 50%

Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek

50%

A feladatsornak legalabb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 0sszeallitani:

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil:

agazati alapvizsgara az dgazati alapoktatasban val6 részvétele alapjan bocsathat6.

tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges, ¢és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok ardnya az 6sszes feladathoz képest 50%)
feleletvalaszto feladatok, a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok ardnya az dsszes

feladathoz képest 30%)

rovidvalaszos feladatok (a feladatok ardnya az dsszes feladathoz képest 20%)

20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Eétékelési utmutaté alapjan

7.2.5.1 Az értékelés szazalékos formaban torténik.

7.25.2 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld6 a megszerezhetd Osszes pontszam

legalabb 31%-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga

7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat

7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa

Komplex gyakorlati vizsgafeladat

A komplex vizsgafeladatnak alkalmasnak kell lennie az alabbi tanulasi eredmények mérésére
¢s értékelésére.

Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:




- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,

- anyagokat, eszkdzoket el6készit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, félkész- vagy készterméket allit eld, valamint az
elvégzett mitveletet dokumentélja,

- meghatdrozott munkamuveleteket hajt végre.

A szakképz0 intézmény — sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek ko-
ziil legalabb négyet tartalmazo tételsort allit 6ssze.

7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc
7.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

- amegadott miivelet szakszerii elvégzése 30%
- amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok, gépek szakszerli hasznélata 30%
- amegadott miiveleti sorrend betartdsa 10%
- amérés pontossaga 10%
- amunkavégzés esztétikdja 10%
- amunka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
60%-at elérte.

7.4  Alapvizsgéaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati alap-
oktatas megne- | FEOR-szam | FEOR megnevezése
vezése

Alapvizsgaval betoltheté6 munka-
kor(ok), tevékenységek

7.5 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -



8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus

8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.2.1

8.2.2

8.2.3

A szakmai vizsga megkezdésének feltétele a portfolio elkészitése, valamint a vizsgakdzpontnak
torténd leaddsa a szakmai vizsga megkezdése eldtt legalabb 10 nappal. A vizsgakdézpont a
portfolié leadasara korabbi idépontot is meghatarozhat.

Valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

Szakmahoz kot6do tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga

8.3.1
8.3.2

8.3.3
8.3.4
8.3.5

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus szakmai ismeret
A vizsgatevékenység leirasa
A kozponti interaktiv vizsga a kdvetkez6 tanulasi eredményeket méri:

o Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelképi jelolése, miiszaki rajz, robban-
tott abra értelmezése, azonositasa

Fémipari anyagismeret, fémek csoportositasa, jellemzése, 6 alkalmazasi tertiletei
Forgacsolasi alapismeretek

Pneumatika elemek, elemi kapcsolasok

Altaldnos élelmiszeripari technologia

A feladatok kozott szerepelnie kell az alabbi feladattipusoknak:

igaz-hamis allitasok eldontése,

feleletvalasztas (egyszeres €és tobbszoros)

technologiai 1épések helyes sorrendbe allitasa,

egymdashoz rendelés (parositas)

mondatkiegészités (hidnyos szoveg kiegészitése),

csoportositas,

kép (termék és/vagy eszkOz és/vagy alkatrész és/vagy tablazat és/vagy abra és/vagy géprajz
és/vagy folyamatabra felismerése és/vagy hidnyos elemeinek kitdltése (nem az 4bran, raj-
zon, tablazatban, hanem az azokon taldlhato, hianyz6 helyekre illeszkedd, kiilonallé valasz-
lehetdségek megjelolésével).

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer 4ltal elére megadott valaszleheto-
ségek koziil kell kivalasztani a megfeleld valasz(oka)t.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 90 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga Osszedllitott javitasi-értékelési utmutatdja alapjan tor-
ténik.

A vizsgatevékenység leirdsaban felsorolt témakorokbdl egybefiiggd feladatsor késziil, ahol a

vizsgatevékenységen elérheté maximalis pontszam az aldbbiak szerint oszlik meg:

o Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelképi jelolése, miiszaki

rajz, robbantott dbra értelmezése, azonositasa 40%
e Fémipari anyagismeret, fémek csoportositésa, jellemzése, f6 alkalmazasi teriiletei, forgacso-
lasi alapismeretek 35 %



e Pneumatika elemek, elemi kapcsolasok 10%
e Altalanos ¢lelmiszeripari technologia 15%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd Osszes pontszam leg-
alabb 40%-at elérte.

8.4 Projektfeladat
8.4.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus projektfeladat
8.4.2 A vizsgatevékenység két vizsgarészbol all:

a) Elelmiszeripari gép vagy gépegység feliilvizsgalata, javitisa

e gép inditasakor sziikséges feladatokat elvégzi,

e cllendrzi a gép berendezés miikodését, feltarja a hibat,

e hibas alkatrészrdl szabadkézi miithelyrajzot készit,

e rajzkészitd program segitségével modellezi az alkatrészt, elkésziti az alkatrészrajzot és
gyartasi miivelettervet készit,

e legyartja az alkatrészt,

o gépegységet Osszeszereli, miikodteti.

b) Portfolio

A portfolié részei:

A portfolio egy rendezett dokumentum, amely 4 részbdl all:
1. bemutatkozas,

2. célkitlizés,

3. szakmai dokumentumok gylijteménye: A vizsgdz6 tudasat, teljesitményét, fejlodését, atti-
tiid tulajdonsagait, feleldsségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animaciods, filmes, pre-
zentacids elemeknek a gylijteménye. Kozvetleniil a szakmai munkéhoz kothetd dokumen-
tumok az oktatdi, képzOhelyi dicséretek, versenyeredmények, elkészitett produktumok
fényképei, projektmunka folyamatat bemutaté dokumentumok, szakmahoz kothetd rendez-
vények, kiallitasok, muzeumlatogatasok dokumentaldsa. A portfélionak tartalmaznia kell a
vizsgdzo altal legalabb egy idegen nyelven tanulmanyozott idegen nyelvili szakmai doku-
mentumot.

4. Osszegzés: annak Osszefoglaldja, hogy a portfolido tartalma miben szolgélja a vizsgazo
szakmai fejlodését.

A portfolio formai kovetelményei:

- Times New Roman betlitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es
margo.

- A dokumentumokban szerepld tdblazatok, abrak, fényképek, animaciodk, filmes elemek for-
rasat jelolni kell.

- A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyodiratok, internetes for-
rasok, egyéb forrasok) a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfolio formaja, hitelesitése:

A portfolio valodisagat a szakmai oktatast végzd intézménynek a vizsgat megel6zden hitelesi-
teni kell.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo ido:

Technikumi szakmai oktatas esetén a 11-13. évfolyam, kizardlag szakmai vizsgara felkészitd
oktatas esetében a 13. és 14. évfolyam. Félévenként legalabb egy, a szakmai munkahoz kothetd
dokumentum elkészitése sziikséges, melyhez szorosan kapcsolodik a jelolt reflexidja, amelyben
értékeli a munkdjat, fejlédését, tapasztalatait.
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8.4.3

8.4.4

8.4.5

8.5

8.6

A portfolio legfontosabb elemeit a vizsgadzo a projektfeladat végrehajtasa soran egy rovid (ma-
ximum 10 perc) prezentacidban mutatja be (PowerPoint, Prezi vagy egyéb prezentaciokészitd
programmal).

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 250 perc
Elelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladata 240 perc
Portf6lié bemutatasa: 10 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80%
Ezen beliil az ¢lelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladata 90%

A portfolio készités és bemutatd aranya a projektfeladaton beliil: 10%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Elelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladatanak értékelési szempontjai:

e amunka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%
e akivitelezés szakszerlisége 20%
o clkészitett alkatrész pontossaga, mindsége 30%
e szakmai kommunikacié a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaman 20%
e a gépkezeldi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztasa, értelmezése 10%
e hibas alkatrész beazonositasa, méretfelvétele 10%

Portfolio értékelésének szempontjai
A portfolio értékelését a vizsgabizottsag végzi.
Az értékelés szempontjai:

e Szakmai tartalom 60%
e Reflexio 20%
e Formai elvarasoknak valo megfelelés, igényesség 20%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazé minden vizsgarészbdl kiilon-kiilon elér-
te a megszerezhetd pontszamok legalabb 40 %-at.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek:

A szakmai vizsga ideje alatt rendszergazda jelenléte, hogy biztositott legyen az online vizsga és
a projektfeladat zavartalan lebonyolitasa. A vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai
segitd, akik gépek/berendezések meghibasodasa esetén képesek elharitani a hibat, vagy helyette-
sitd gépet/berendezést tud biztositani.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Kozponti interaktiv vizsgan:

e szamitogépes munkadllomas
e internet

Projektfeladat - Elelmiszeripari gép vagy gépegység feliilvizsgalata, javitisa részéhez

nyomtato

szerel6kulcsok

csavarhuzok

tolomérd, mikrométer

szamitogép rajzkészitd programmal

gépészeti szabvanyok

gépkonyvek

szamitogép vallalatiranyitasi-, gépkezeldi szoftverekkel
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e ¢lelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozogépek, tisztitogépek, apritogépek, ke-
verdgépek, termikusgépek, toltégépek, csomagologépek)

gyorsvagok

forgacsolo gépek

hegesztdgépek

munkavédelmi eszk6zok

e cgyéni védoeszkoz

Projektfeladat - Portf6li6 bemutaté részéhez:

e Projektor
e Szamitogépes munkadllomas vagy laptop

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei: -

8.8 A szakmai vizsga eredményebe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

8.9 A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkoz6 részletes
szabalyok: -

9. A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra vo-
natkozo sajatos feltételek: -

Jelen képzési és kimeneti kdvetelmény alkalmazasa a szakképzésrdl szold 2019. évi LXXX. torvény 11.§ (4)
bekezdése alapjan a jovahagyas napjat kdvetd naptol kotelezo.

Csak Janos digitalisan alairta: Poloskei Gaborné
kultaréaért és innovacioért felelds miniszter nevében és megbizasabol helyettes allamtitkar

2023.11.17. 11:14:29
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